Tips for personer som
gor upp anbudsf&rfrégan

o Utred marknaden - vilka livsmedel finns att fa i er region?
o Kontrollera att du kan spara ursprunget pa de livsmedelsprodukter som du anvéander.
@ Finns det nagot som &r bade billigt och bra? Livsmedelssakerhet kostar.

® Hall konkurrensutsattningen av gronsaker och andra farskvaror separat
fran upphandlingsringens anbudsforfragan.

@ Godkann delanbud.

® Be om att fa en offert pa bar som inte behdver upphettas fére anvandning.

@ Prova att servera oskalad potatis. Be om att fa en offert pa tvattad potatis.

® Anlita dven kompletterande leverantérer vid sidan av huvudleverantoren for brod.

@ | anslutning till offerter som géller brod, krév att det vid leveranstidpunkten inte har
fatt ga mer an x timmar sedan brodet graddades.

@ Anvand brodets salt- och fiberhalter som kvalitetskriterium.
@ Be att fa brodleveransen pa dagen. Detta minskar nattarbete och majliggor ett formanligare pris.

® For kottfarsprodukter, anvdnd kdtthalten som kvalitetskriterium. En produkts lagre kétthalt
sanker priset men minskar ndringsvardet.

@ Prioritera produkter som inte innehaller natriumglutamat, E621.
@ Prioritera farsk vildfisk.

@ Servera farska livsmedel! Ar det méjligt fér er att minska anvandningen
av fardigmat och frysvaror.

@ Ekologiska produkter ar latta att konkurrensutsatta, eftersom ekologisk produktion
ar en overvakad produktionsform.

@ Ekologiska produkter kan ocksa vara narmatsprodukter.

@ Informera lokala aktérer om var de hittar kommunernas upphandlingsannonser.
De kénner inte till databasen Hilma.

EXEMPEL PA RESULTATEN AV ETT EVENEMANGTILLFALLE FOR HALLBAR OFFENTLIG
LIVSMEDELSUPPHANDLING

Chefen for mattjédnsterna vid ett centralsjukhus behévde tranbdrssaft utan livsmedelstillsatser. En lokal producent och en
representant for upphandlingsringen tréffades vid ett evenemangtillfélle. Ddr kunde man utreda hur produkten skulle kunna
inféras till upphandlingsringens sortiment. Féretagaren beh6vde ocksd hjélp med att besvara anbudsférfragan, och det fick
han av en lokal féretagare som dr specialiserad pa detta omrade. Till foljd av centralsjukhusets 6nskemdl togs tranbdrssaften
iupphandlingsringens sortiment, och kan nu bestdllas av alla.

Tilléggsuppgifter: Njut av fdrska ravaror!
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