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TOMAATTINEN PASTAKASTIKE
100 annosta à 150 g
Saanto yht.: 15,000 KG
Hinta: 1,25 /KG
Valmistuslaite: SEKOITTAVA PATA

Ei sovi:
Lisätieto: suolaa 0,7 %

Ostopaino Käyttöpaino Raaka-aine Työohje

0,250 L 0,250 L RYPSIÖLJY Kuumenna sekoittava pata + 120 C:een. Lisää rypsiöljy.
0,700 KG 0,700 KG TOMAATTIPYRE Kuullota tomaattipyre ja kasvikset sekoittavassa
0,700 KG 0,700 KG SIPULI, TUORE SUIKALE padassa.
2,000 KG 2,000 KG PORKKANA, TUORE SUIKALE
0,700 KG 0,700 KG SELLERI, TUORE SUIKALE
0,700 KG 0,700 KG PALSTERNAKKA, TUORE

SUIKALE
1,000 KG 1,000 KG KESÄKURPITSA, TUORE

SUIKALE

7,500 KG 7,500 KG VESI Lisää vesi, tomaattimurska ja mausteet sekä vaalea
3,000 KG 3,000 KG TOMAATTIMURSKA soijarouhe.
1,000 KG 1,000 KG SOIJAROUHE, VAALEA Hauduta 30 min.
0,175 KG 0,175 KG VALKOSIPULIMURSKA,

SÄILYKE
0,011 KG 0,011 KG BASILIKA
0,011 KG 0,011 KG OREGANO
0,005 KG 0,005 KG TIMJAMI
0,200 L 0,200 L SITRUUNATÄYSMEHUTIIVISTE
0,011 KG 0,011 KG MUSTAPIPPURI, ROUHE

0,105 KG 0,105 KG SUOLA Mausta suolalla. Lisää tarvittaessa nestettä.

Raakapaino yht.: 18,072 KG Valmistushävikki: 17,00 %
Saanto yht.: 15,000 KG Jakeluhävikki: 0,00 %


